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F’i‘fr i de gener de 2024.

8 oFari ol public
Diumenge 24: de les 9:30 a les 19:00 hores
Diumenge 31: de les 9:30 a les 18:30 hores
Dissabte 6 de gener de les 9:30 a les 15:00 hores

Per a contactar amb nosaltres
Carrer Consell de Cent, 101

08015 Barcelona

Tel. 93 424 86 42
info@beltranmenjars.cat

Encarrecs

L'encarrec quedara confirmat un cop abonada la
paga i senyal del 30% de la quantitat total de la
comanda.

DARRER DIA PER FER ENCARREC 0O
MODIFICACIONS SOBRE UN ENCARREC
REALITZAT:

- NADAL/ST. ESTEVE: DIJOUS 21 DE
DESEMBRE

- CAP DANY: DIVENDRES 29 DE DESEMBRE
- REIS: DIJOUS 4 DE GENER

La cancel-lacié de I'encarrec després d’aquestes
dates significa la pérdua de la paga i senyal.
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APERITIUS

Canapes 12,3410

Caviar Nacari 30gr

Caviar Nacari 50 gr

Encenalls espatlla ibérica de gla

Foie mi-cuit fet de casa

Croquetes de la casa de pernil 137

Anxoves del Cantabric 00 4

Anxoves del Cantabric 000 4

Seitons marinats «

Bunyols de bacalla 13,47

Gambeta salada 2

Calamars a la romana 1,34

Llagostins bullits (16 unitats) 2

Salmd noruec pre-tallat (400 gr.) 4

Salmé noruec pre-tallat (700 gr.) «

Safata de cinc formatges amb fruites
i melmelades 78

PRIMERS PLATS

Escudella de Nadal 13789
Carndollas7se

(Verdures del brou de Nadal, cigrons, botifarra
blanca i negre, orella, morro, peu, vedella i pilota)

Canelons de Sant Esteve 17
Canelons de Sant Esteve sense gluten
Canelons de rap, llu¢ i gambes 12,47
Canelons d'espinacs, panses pinyons

i mozzarella 17
Canelons d'espinacs, panses pinyons

i mozzarella sense gluten +
Canelons de pollastre de pages rostit
amb tofona 1.7
Crema Royale de llamantol 247

38,00 € /saf.
7590€
126,50 €
10,00 € /kg.
120,00 € /kg.
1,00 € /ut.
13,75 € /saf.
20,35 € /saf.
770 € /saf
110 € /ut.
33,00 € /ut.

15,00 € /rac.

4600€ /kg.
2400 € /ut.
3700 € /ut.

4500€ /ut.

8,75 € /rac.
12,90 € /rac.

18,00 € /2 rac.
9,00 € /rac.
19,00 € /2 rac.
16,00 € /2 rac.
9,00 € /rac.

18,50 € /2 rac.
20,00€ /rac.

Crema de carbassa amb curry, tofu marinat,

oli de taronja i pipes torrades
Plat vega 57,8
Alberginies farcides amb ceps rostits,
moniato i daus de prunes Plat vega 67,8

Allergens

CONTE
GLUTEN

9,00 € /rac.
10,00 € /rac.

1

SEGONS PLATS DE PEIX

Calamars amb farcit de Nadal cuinats
i suquet mariner 2,348,912
Cuetes de rap rostides amb cepsi4s9re 27,00 € /ut.

Suquet de llamantol amb patates

(400/500 gr) 1.2,8.9,12 40,00 € Jut.

Bacalla amb prunes, panses i pinyonsi4s 20,50 € /rac.

Suprema de salmé salvatge amb

pebre verd 2,4.7,9.10 19,50 € /rac.
Suprema de llug amb salsa verda,
esparrecs i ou duri,2,3,4,9,12, 19,50 € /rac.
SEGONS PLATS DE CARN
Pollastre de granja farcit

0 rostit (4 rac.) s, 66,00 € /ut.
Pollastre de pages farcit

o rostit (6/8 rac.) s.i2 104,50 € /ut.
Capd de pages farcit

o rostit (8 rac.) s 1 15700 € /ut.
Gall dindi farcit o rostit (8 rac.) s, 104,50 € /ut.
Rodo de gall dindi amb farcit

de Nadal i rostit (8-10 rac.) s 75,00 € /ut.
Rostit de Nadal d’Heura amb ametlles

i bolets Plat vega 16,812 15,00 € /rac.
Garri (8/10 rac.) a1 145,00 € /ut.
Llom rostit de vedella s i 2100 € /rac.
Espatlla de xai rostida (2 rac.) s 12 39,00 € /ut.
Cabrit espatlla/cuixa s 1 26,50 € /rac.
Fricandé de filet de vedella

amb ceps 1.8, 2550 € /rac.
Guarnicions
Patatetes rostides (4/6 rac.) 12,00 € /ut.
Prunes, panses, pinyonsii

orellanes (4/6 rac.) s 29,00 € /ut.

Guarnicié mixta de dol¢ i salat s 25,00 € /ut.
Compota de poma (4-6 rac) 27 16,00 € /ut.
Puré de patata trufada (4-6 rac) 7 16,00 € /ut.
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CRUSTACIS ou PEIX CACAUETS SOJUA LACTICS

2400 € /rac.

PER CAP D’ANY 31/12

Canapes assortits 12,310

Mini entrepans 1s,47.8,10,1

(pernil ibéric; mortadel-la trufada i parmess;
formatge de cabra, nous i melmelada de
tomagquet; tonyina, ou dur i pebrot del piquillo)
Mini croissant de salmé, pernil iberic,
sobrasada i pinyons (18 uts) 13,478
Assortit de gots 12,3471

(tartar de salmé i amanida de mango i
gambetes, hummus amb formatge de
cabra i guacamole) 12 unitats

Safata de broquetes de truita de

patates amb pernil ibéric 12 ut.
0 vegetariana 13

Safata de pernil iberic 300¢r

Safata de pernil ibéric 500 gr

Safata de cinc formatges amb fruites
i melmelades

Safata de Quiche Lorrain (tartaletes)
porros / pernil i formatge / broquil
(18 uts) 178

Llagostins amb romesco i maionesa
de wasabi 16 unitats 12,367,810

Safata de pates artesans amb
varietat de pans 12,3478 10112

Coques

Escalivada, tonyina i anxoves 1.4
sencera (8 rac.)
mitja (4 rac.)

Mozzarella, pesto ruca i pernil 1.7
sencera (8 rac.)
mitja (4 rac.)

Salmo fumat, ricota i esparrecs 147
sencera (8 rac.)
mitja (4 rac.)
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SOFRE/ TRAMUSOS MOL-LUSCS

GRANS DE
API MOSTASSA SESAM SRt

38,00 €/saf.
32,00 €/saf.

32,00 €/saf.
32,00 €/saf.

2400 € /saf.
33,00 € /saf.
55,00 € /saf.

45,00 € /ut.

27100€
46,00€
2800€

3000€
18,00 €

3000€
18,00 €

3000€
18,00 €

MENU DE CAP D'’ANY

Aperitius

Gyoza de pollastre de pages rostit 16
Ravioli de bacalla confitat amb emulsié
de pebrot escalibat 1,347

Bao de cotxineta pibil 156

Pa rustic de llavors 1

Mantega de tofona 7

Plats principals

Llug de palangre amb carbonara d'esparrecs,
ceps i gambesi2.s.47,%

Melds de vedella, milfulls de patata i tofona
i salsa perigaux 161

Postres
La sorpresa dol¢a per donar la benvinguda
al 2024 1357812

Preu: 75 € per persona




